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152, rue Municipale
57 Saint-Adrien-d’Irlande,
Québec

“LOCATION DE____conmo

Télephone:418-335-2585

S ALLES Télécopie:418-335-4040



INFORMATIONS

ADOPTION DES COMPTES DU

MOIS D’aoiit 2024

Lescomptesdumoisd’aoldt2024 totalisent
46 380,845%.
Lesmembresduconseilontapprouvésle
paiementdessalaires,delasemaine 32a
35,quis’éleventa 21238,03%.

ADMISNISTRATION: 17 011.72%

VOIRIE: 15062.60%
STATIOND’EAU: 280.28%
DECHETS: 5474.04%

LOISIRS/CULTURE: 8552.20%
GRAND TOTAL: 46380.84%

La modificationdureglement 348, visant
Faugmentationdesdistancesentreles
éoliennesetles habitations, aété adoptée.

Lazone
entreleséoliennesetleshabitationsest
doncaugmenté a1000 metres.Ceci, en

réponseauxinquiétudesdes

citoyens.
Petits rappelz
Le prochain  [FEEE=sgy

versement ‘\\ :
pour RN

les taxes s

municipales
est le

1 octobre 2024.

LUDIKD

Cours de
danse Country
Salle municipale

Mercredi : 1I8h30
Des le Il sept :
105 par cours
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LOISIRS ET PETITS PLAISIRS

C R‘E ME DE ABONNEZ-VOUS A NOTRE PAGE
Y 4

FACEBOOK POUR ETRE AVISE

L E G U M E S RAPIDEMENT DES

NOUVEAUTES ET ACTIVITES
OFFERTES A LA MUNICIPALITE!

2 cuilleres & table beurre ou

margarine

3 carottes tranchées

L]

1 petit navet coupé en cubes

4 pommes de terre coupées en

« 1oignon haché grossierement i ,ﬁg g
« 1 poireau tranché
« bouillon de poulet ' W
« 3 feuvilles de lauri
‘eU| eso e aunter ; 4 aout 2024
e creme 15% au goit FETE FAMILIALE AU VILLAGE
./ -EXCAVATION GERMAIN DAIGLE

sel et poivre

’“\"( -TRANSPORT SAM ROBERGE
~CLINIQUE VETERINAIRE DE L'ERABLE
-FERME ROCK & FRANCIS COTE
-DENEIGEMENT MICHEL COTE
-IGA ST-PIERRE

Donne 6 portions

Préparation S

< -MARIO NADEAU
Etape 1 -FESTIVAL DU BOEUF _
; : , -NOAH SPA > o
Faire revenir tous les légumes dans -COOP.DE ST_ADRIEN -« &9
le beurre. Ajouter le bouillon de -RIVIERE BLANCHE 5
poulet pour couvrir, plus 2 pouces. -CANTII\IJQEUEEBE&&IIEWOUTH
Mettre les feuilles de laurier. Cuire -MERCIER MARINE
jusqu'a tendreté des légumes. e ‘MINI_EBJHA?;EETSS&E?&?\MNES
Etape 2 HARMACIE JEAN COUTU JULIE DODIER
. 7 : -GRINDELL
Retirer les feuilles de laurier. Passer -AUDE LEHOUX
au robot. Remettre dans le -BRASSERIE DES HALTES
2 -AGROPUR
chaudron, chauffer et ajouter la -PRODUCTEUR DE LAIT

Cliche auto ford thetford mines
UN GROS MERCI A NOS NOMBREUX

RArm T A P e~

créme. Saler et poivrer au godut.



