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LA PARLOTTE “ O

Saint Adrien DE SAINT-ADRIEN-D'IRLANDE
il MAI 2023

RESUME DE LA SEANCE ORDINAIRE DU 1° MAI 2023

« ADOPTION DES COMPTES DU MOIS
Les comptes du mois d’avril totalisent 105 440,47 $.

<+ VOIRIE
Le balayage des rues a été octroyé a Jean-Francois Langlois.

Le contrat de fauchage et débroussaillage a été accordé a Déneigement MC. A noter que le
débroussaillage sera fait entre le 15 juillet et le 1°" aolt 2023.

Suite a I'analyse des soumissions regues pour les matériaux granulaires et la machinerie relative a des
travaux de voirie pour 2023, Germain Daigle excavation s’est vu octroyé le contrat.

% COLLECTE DES GROS DECHETS
Veuillez noter que la collecte des gros déchets aura lieu le 22 mai 2023.

A retenir Non-admissible
- Les objets ne doivent pas dépasser
225 livres - Pneus (avec ou sans jantes)
- Ne pas déposer les déchets dans une - Bonbonne de propane
remorque - Matériaux de construction

- Assurez-vous que les objets peuvent
étre manipulés par 2 personnes

< ECOCENTRE
Grand ménage ? Rénovation? Déménagement? Pensez a votre écocentre situé a Thetford. Vos
déchets seront en grande partie transformée et réutilisée.

< DEFI PISSENLITS 2023
La Municipalité est fiere de participer au Défi Pissenlits 2023. Nous invitons la population & laisser les
pissenlits en place durant le mois de mai afin de nourrir les abeilles, de tondre et ensuite les pissenlits
repousseront avec un renouveau de nectar et pollen.

% RAPPEL : PERMIS POUR FEUX DE PRINTEMPS
Lorsque vous désirez faire brller des rebuts ou lors du nettoyage de votre terrain, vous devez

Demander un permis directement a la caserne de pompier.
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LOISIRS

ON PLANTE EN FAMILLE A SAINT-ADRIEN-D’IRLANDE
Le 3 juin prochain de 7h30 & 9h30 se fera la distribution de plants d’arbres GRATUITEMENT pour les
citoyens de St-Adrien-d’Irlande. Nous aurons 25 épinettes blanches et 50 érables a sucre. Les arbres
sont offerts gracieusement grace a I'’Association forestiere des deux rives (AF2R) et du ministére des
Foréts, de la Faune et des Parcs (MFFP).

VENTE DE LIVRES ET BIBLIOTHEQUE
_ Plusieurs livres sont disponibles pour la vente. Si vous étes intéressés, contacter
P 2N gﬂ]] Jennifer au 418-331-6058 ou jennifergroleau@hotmail.com ou via le Messenger de
e 3 la municipalité. Co0t par livre 1$ ou 6 livres pour 5%. Il est toujours possible pour
W' .}____ vous de venir chercher des livres a la bibliothéque. Vous pouvez nous écrire via le
) —= Messenger de la municipalité si vous souhaitez y aller.

LOCATION DE SALLE
Il est toujours possible de réserver la salle municipale ou le chalet des sports. Vous devez communiquer
au bureau municipal au 418-335-2585. Le co(t de location sera de 150 $ par jour.

INSCRIPTION TERRAIN DE JEUX .y
Il reste quelques places disponibles pour le terrain de jeux. Toutes les informations sont ;{
affichées sur la page Facebook de la municipalité ainsi que le lien afin de remplir le ;1&/

formulaire d’inscription. ¢

n

e

CONFERENCE GRATUITE 1ER JUIN : METIER DE PARENT

Afin de souligner la Journée mondiale des parents le 1° juin prochain, Santé mentale Québec —

Chaudiere-Appalaches offre une nouvelle conférence pour les parents : Métier de parents ! Cette

formation est offerte gratuite par zoom afin de sensibiliser les parents a I'importance de prendre soin de

leur santé mentale. Pour assister, vous devez vous inscrire au : www.eventbrite.ca/e/billets-metier-de-

parent-629292359387 ;
SANTE

MENTALE
QUEBEC
Chaudiére-Appalaches

Promouvoir. Soutenir. Outiller,

FACEBOOK DE LA MUNICIPALITE DE ST-ADRIEN-D’IRLANDE
Abonnez-vous a notre page Facebook afin d’étre avisé rapidement des nouveautés ou activités offertes
a la municipalité.
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Lettre a letfre

En replagant les voyelles et les consonnes, formez un mot de 6 lettres.

Fleur du printemps

[ OO
JEEEEEN

Fruit rouge

FE OO
LT TT

Animal de la famille des éguidés

FMER] ®E
JEEEEEN

Animal & long cou

Flelz] ®®O
JEEEEEE

CHARADE

Gros poisson de mer

v OEO®
>

Conslruction sarvant d’habitation

M ®OO
EEEEEE

Animal de la basse-cour

CIER @0
JEEEEEN

Qiseau tropical

N OO
>

Mon premier est une conjonction de

coordination.

Mon second est un verbe conjugué a

limparfait du

subjonctif
personne du singulier).

(troisieme

Mon troisiéme indique le temps.

Mon tout est un objet de travail mais aussi

de loisirs.

J GG siviisasiiisivivei
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LOGIGRAMME

n recherche un espion parmi trois personnes

habitant trois maisons contigués, de
nationalités différentes et ayant chacune une
activité différente.

On sait que :

- CAnglais habite au milieu

- Le Chinois est musicien

- On ne sait rien sur le Francais

- Lespion habite la premiére maison

Quelle est la nationalicé de l'espion ?

Utilisez ce tabledu pour vous aider...

Maison 1 Maison 2 Maison 3

Anglais

Espion




Pommes de terre farcies au poulet, aux poivrons grillés et au fromage
par BOB LE CHEF

o Ingrédients

o 6 grosses pommes de terre Russet

o 1gros oignon émincé

o 1gros poivron rouge, coupé en laniéres

o 4 tranches de bacon, émincées

o 25 ml(1/2 c. a thé) de piments chipotle moulu
o Sel et poivre du moulin

o 11/2 tasse de poulet cuit, coupé en dés

o 81/2 oz de fromages Le Cendré, coupé en 6

o Créme sure, au goit

o Préparation

1. Préchauffer le four a 200 °c (400 °f).

2. Dans un grand plat de cuisson, disposer les pommes de terre et faire
une entaille en x assez profonde sur chacune d'elles.

3. Couvrir et enfourner 1 heure et 15 minutes ou jusqu'a ce que les
pommes de terre soient tendres. Dans un autre plat allant au four,
mélanger l'oignon, le poivron et le bacon.

4. Saupoudrer de piment chipotle, puis saler et poivrer généreusement.
Enfourner 45 minutes. Retirer du four et ajouter le poulet. Lorsque les
pommes de ferre sont cuites, retirer le dessus et une bonne part de la
chair de chacune. Réserver pour une autre utilisation.

5. Remplir les cavités avec le mélange de légumes et de poulet.

6. Déposer une tranche de fromage sur chaque pomme de terre farcie et
poursuivre la cuisson au four 10 a 15 minutes. Parsemer de coriandre
frdiche et servir avec de la créme sure.

7. Accompagner les pommes de terre farcies d'une salade verte.
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https://www.zeste.ca/experts/bob-le-chef

